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ACCREDIA

LAB N> 03761

___ REGIONE SICILIANA
'UTO REGIONALE DEL VINO E DELL’OLIO
Ente di ricerea della Regione Siciliana

Via Libored, 66 + 90143 PALERKG"
ol 0916278111 - Fax 091347870
C/C postale 12369906

Codice Fiscale 00262110838

Partita Iva 06261280820

Rapporto di Prova Numero; 1724-202:
Laboratorio dis PALERMO
Data di ricevimento:2[+11-2023 Data di inizio prove: 22-11-2023 Data di chinsura prove: 22-11-2023
Committente: ISTITUTO REGIONALE DEL VINO £ DELL'OLIO

Via Libeértd, 66— Pafermo

, - DESCRIZIONE DEL CAMPIONE
Campione di: Otio atto a IGP Sicilia
Suggetlo: -iasméﬁ?c}cfn targhetta di plastica riportante “REGIONE SICILIA ISTITUTO REGIONALE DEL VINO E
DELL'OLIO” |

Verbale: IRVO 181/2023 del 14/11/3023 Campionamento: a cura IRVO (vedi sota'$)

RISULTATI DELLE PROVE
CARATTERI CHIMICO-FISICI

| Unitadi | Risultato | Incerteza |

misura
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P COIT20/06 0, 347kev 12017
aeido oleics s
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265
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Inbase alle analisi effetniate il
29/01/2015.

1 Laboratorio esprime il giud;

campione & conforme al relativo disciplinare-di produzione DM Politiche Agricole del

zio-di conformitd secondo Ia circolare del MIPAAF n. 5385 del 2013.

Nota 1~ 1 risultati si riferiscono

Nata 2 - I rapporto di prova non deve essers $ riprodo
analizzato & conseérvato presso il laboratorio per 10 giomi

Nota 3~ Il campione Tibero gid

s0lo al campione sotioposta @ prova, cost come fieevito dal Laboratorio,

o parzialmente, seriza Papprovazione seritta del laboratorio

Nota 4= L'eventuale presenza dell”asteriseo (] indica prova non accreditata ACCREDIA
Nota 5~ Le modaliti di campionamento non sono oggetto di acereditamento,
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ANALISI SENSORIALE OLIO DI OLIVA

DITTA:  SORRENTINOG TERESA

DENTIFIGATIVI DEL CAMPIONE:
Vervale di Prefieve: P181 del  14M19023 Codica di anonirizzazions: z2
Verbale Comitato oi Assaggio N. 4572023 dal 1671112023

VALUTAZIONE ORGANOLETTICA
Mediana dei Difetto: 0
Mediaria de} Fruttato: 4,1
Mediana dell Amaro: 33
Mediana dal Piccarnte:
Metliania df Erba e/o Pomodoro e/o Carciofo: »2e«=8

38

Categoria: EXTRA VERGINE Pesignazione; ISP "SICILIAY

Olie-equilibrato caratterizzato da Friittato verde medio, Amare medio, Piccante medio

H: dione & conforme atle norme sisgli ofi i extravergine di oliva di cul al Reg. (CEE) 2568/91 ¢ s.m.]. ¢ i relative.
distiplinare di produzione per ia Denominazions IGP "Siciliz", pubblicato In GUUE n. C188 del 25/5/2046 o registrato ton
‘GUUE del 16/8/2018.

Palermo, 2311172023




Certificato di Idoneitd Campione
Olio Extravergine d*Oliva IGP SICILIA

_BaLvmoEDeoNg

Azienda: SORRENTINO TERESA
Sede: VIA GUGLIELMO MARCONI N 86 - CAMPOBELLO DI MAZARA {TP)
Cod. Fis. / P. Iva: SRRTRS62P63B5218

Certificazione ai sensi del DM 9027109 del 28/07/2020
Certificato n. 171/2023
Vista la Richiiesta di Prelievo n. 2023/20106 de} 67/1 1/2023, presentata della Ditta FLLI BASCIO SN.C.
Vista il Verbale di Prelievo n. P181/2023 del 14/11/2023

Visto il Verbale del Comitato di Assaggio n. 49/ 2023 del 16/11/2023 _
Visto il Rapporto di Prova n. 1724-2023 del 23/11/2023 del Laboratorio IRVO di Patermo

si comunica il relativo giudizio di IDONEITA’

per il campione di olio prelevato in data 14/11/2023 con Verbale n, P181/2023

dal deposito ubicato in VIA FIERA DELL'EREMITA 68 - CAMPOBELLQ DI MAZARA (TP)
per la denominazione Olio Extravergine dOliva IGP SICILIA

tipologia NOCELLARA DEL BELICE

annata 20232024 relativa alla partita i olio di Kg. 852,000

* Silos n. 32 della capacita complessiva di It. 936,131 contenentilt. 930,131 paria Kg. 852,000

La validitd del presente attestato & subordinata al possesso dei requisiti di natura contabile ed amministrativa
previsti dalle vigenti disposizioni di legge in materia. a

Si fa presente che l'immissione al consumo segue fe norme stabilite dal relativo disciplinare di produzione.
Dalla data del presente certificato, I'Azienda per Pimbottigliamento ha il tempo di: giorni 45

Palermo, 27/11/2023




